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 ماه 6 -الف

 ماه 1 -ب

 ماه 9 -ج

 ماه 2 -د



 

 

 شود؟ یت مخمر ها متوقف میفعال ییدر چه دما-80

 40تا + 20-   -الف

 20تا + 10 -   -ب

 30تا + 10-    -ج

 25تا + 5-     -د

 رند؟یم یمخمر ها م ییدر چه دما-81

 درجه 50 -الف

 درجه 40 -ب

 جهدر 35 -ج

 درجه 60 -د

 باشد. یر نان ........ درصد وزن ان مین مقدار مصرف نمک در خمیبهتر-82

 1تا  0/5 -الف

 1تا  2 -ب

 2تا  3 -ج

 4تا  3 -د

 شوند؟ یمحسوب م یکافه ا یر نان هایز ینه هایک از گزیکدام -83

 وش کروسانیبر -تا یپ -الف

 ایفوکاچ - پواچا -بازلاما  -ن یرول دارچ -گاتا  -کروسان  -ب

 کروسان -تا یپ -ن یرول دارچ -گاتا  -ج

 تافتون - یکره ا -گاتا -وش یبر -د

 ست؟یز چیک اتولیتکن-84

 ب اب و ارد و نمک و بهبود دهندهیترک -الف

 ابتدا ارد و استارتر -ب

 ب ارد و اب بعد نمک اضافه شودیتبتذا ترک -ج

 ب استارتر با آبیترک -د

 ست؟یبودن ارد تازه چسالم  یاز نشانه ها یکی-85

 بدهد یدیاس یارد بو -الف

 ن باشدیریارد ش -ب

 ارد رنگ زرد داشته باشد -ج

 بدهد یدگیترش یارد بو -د

 شود؟ یاستفاده م ین کننده ایریت از چه نوع شیمیدر نان س-86

 ره انگوریش -الف

 گلوکز -ب

 شربت بار -ج

 عسل -د

 د باشد؟یر نان چقدر بایوزن هر خم-87



 

 

 گرم 120 -الف

 گرم 130 -ب

 گرم 150 -ج

 گرم 100 -د

 مالت به چند صورت وجود دارد؟-88

 نوع 2 -الف

 نوع 1 -ب

 نوع 10 -ج

 نوع 3 -د

 ده باشد؟یه خود رسید به چند برابر حجم اولیر بایخم ییدر استراحت نها یوش فرانسویه نان بریدر طرز ته-89

 برابر 1 -الف

 برابر 2 -ب

 برابر 3 -ج

 ربراب 2/5 -د

 ع پخت نان دارد؟یدر صنا یریمالت چه تاث-90

 گذاردیر میطعم نان تاث یمالت رو -الف

 نان ندارد ییجه نهاینت یرو یر خاصیمالت تاث -ب

 میکن یاصلا از مالت استفاده نم -ج

 ر داردینه شدن نان تاثیحجم نان و ژلات -ر یسرعت تخم -ر یقوام خم یمالت رو -د

 دارد؟ یزیبه چه چ یان بستگمقدار و مصرف مالت در ن-91

 برند ارد -الف

 رنگ ارد -ب

 م آردیت انزیفعال -ج

 لاز اردیدرصد آم -د

 ست؟یپوسته نان چ یعلت ترک خوردگ-92

 شود یدر فر مانده و برشته م یادیز -الف

 شود.یم شود سفت مینکه چانه در فر بصورت کامل حجیر قبل از ایخم -ب

 خورد یکه پوسته ترک م کندیحجم م یر در فر به قدریخم -ج

 اد استیر زیمخمر خم -د

 شود؟ یه میته ییاز چه مخلوط ارد ها ینان سبوس دار کم کالر-93

 ارد چاودار-سبوس گندم-نییارد گندم با گلوتن پا -الف

 ارد چاودار-سبوس گندم-ارد گندم با گلوتن بالا -ب

 ارد چاودار -ارد گندم  -ج

 نییگندم با گلوتن پاارد  -سبوس ذرت  -ارد چاودار  -د

 شود؟ یاستفاده م ییه نان جو مخصوص از چه آرد هایته یبرا-94

 ارد گندم و ماست -الف



 

 

 ارد گندم و ذرت -ب

 ارد چاودار و ماست -ج

 ارد گندم و چاودار -د

 باشد؟ یر میاستاندارد استفاده نمک در نان ها چند درصد وزن خم-95

 %3 -الف

 %2 -ب

 %1 -ج

 %5 -د

 تواند داشته باشد؟ یم یتیر چه خاصینمک به خمافزودن -96

 مخمر اثر مثبت دارد. یر سلول هایتکث یرو -الف

 کند. یر را کاهش و زمان ان را طولانیت تخمیتواند فعالیم -ب

 گذارد یر مین ارد تاثیپروتئ یرو -ج

 ندارد. یریچ تاثینان ه ینمک اصلا رو -د

 باشد؟ ینه مید کدام گزر دخالت دارنیه خمیکه در روش ته یعوامل-97

 طیمح یفقط دما -الف

 اب یسخت-طیمح یدما -ب

 یطیعوامل مح -اب  یسخت -یرسپ -دما -ج

 ریمدت زمان تخم-ریمقدار خم-قوام-حرارت -د

 ست؟یل دهنده کروسان چیتشک یمواد اصل-98

 اب -ا کره  یستو کراسان یار -ه یر مایخم -ارد  -الف

 ریش-روغن جامد-هیر مایخم -ارد  -ب

 هیر مایخم -کره  -ارد  -ج

 هیر مایخم -اب  -روغن  -ارد  -د

 باشند؟ یمغزدار جزو کدام دسته م ینان ها-99

 عصرانه -الف

 صبحانه -ب

 شام -ج

 صبحانه و عصرانه -د

 ست؟یچ یگر کرم شکلات فندقینام د-100

 موس -الف

 نوتلا -ب

 یکاستارد شکلات -ج

 یر شکلاتیسیپات -د

 


